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MENU GASTRONOMIQUE / GASTRONOMIC MENU 

 

Turró de foie amb verduretes a la brasa i vinagreta de festucs 
Turrón de foie con verduritas a la basa y vinagreta de pistachos 

Terrine de foie aux légumes grillés à la vinaigrette de pistaches 
Foie terrine with grilled vegetables pistachio vinaigrette 

 
Cebiche de cloïsses i gamba blanca 
Cebiche de almejas y gamba blanca 

Cébiche aux palourdes et crevettes 
Clams and shrimps cebiche    

 
 

Rap amb escopinyes a la meunière de llima i romaní 
Rape con berberechos a la meunière de lima y romero 

Lotte de mer à la meunière de limette et romarin 
Monkfish à la meunière of lime and Rosemary 

 
Arròs rostit de trompetes de la mort, botifarra negre i bacallà al pil-pil   
Arroz asado de trompetas de la muerte, butifarra negra y bacalao al pil-pil 

Riz rôti aux trompettes de la mort, boudin noir et morue au pil-pil 
Roasted rice with horn of plenty mushrooms, blood sausage and cod al pil-pil 

  

 
Gin-tònic Km 0 
Gin tonic Km 0 

 
La Nostra fondue de xocolata negra 
Nuestra fondue de chocolate negro 

Notre fondue de chocolat noir 
Our black chocolate fondue 

 

 

Taula completa  
Horari: de 13:00 a 14:30 h  

 de 20:00 a 21:30 h 
Mesa completa  

Horario: de 13:00 a 14:30 h  
de 20:00 a 21:30 h 

 
 
 
 
 
 
 

    Menú : 62,00€ 
 

Menú Maridat     
Menú maridaje 
Menu d’appariement 
Pairing menú    

 

 
 

76,00€ 

Table complète  
Horaire: de 13:00 a 14:30 h  

 de 20:00 a 21:30 h 
Full table 

Tim table: from 13:00 to 14:30 h  
from 20:00 to 21:30 h 


