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Profiterol de foie, anec confitat i fruits vermells
b
’ Profiterol de foie, pato confitado y frutos rojos
Profiterole au foie gras, canard confit et fruits rouges

Foie profiterole with confit duck and red berries

Cebiche de gambes
Cebiche de gambas
Ceviche de crevettes
Prawn ceviche

Rap a la meunieére, tubercles i umami de cocotxes
Rape a la meuniére, tubérculos y umami de cocochas
Lotte a la meuniére, tubercules et umami de joues de poisson
Monkfish meuniére with root vegetables and umami from fish cheeks

Arros rostit de trompetes de la mort, tataki de vedella, poma i pruna
Arroz asado con trompetas de la muerte, tataki de ternera, manzana y ciruela
Riz r6ti aux trompettes de la mort, tataki de veau, pomme et prune
Roasted rice with black trumpet mushrooms, veal tataki, apple and plum

Gintonic de poma

Gin-tonic de manzana o ¢
A
Gin tonic a la pomme % “ %
Apple Gin tonic e
o %
- La Nostra fondue de xocolata negre i divertiments v
2 Nuestra fondue de chocolate negro y divertimentos v ¥
% Notre fondue de chocolat noir et divertissements A .
Our dark chocolate fondue and entertainment 4 v
&
Y
s Q
A
, i
Menu: 68,00€ "
Taula completa Table complete
v
Horari: de 13:00 a 14:30 h Horaire : de 13:00 a 14:30°'h
Menu Maridat : de 20:00a21:30 h de 20:00a21:30 h
Menu maridaje : 80’00€ Mesa completa Full table
Sélecti de boi . ) Horario: de 13:00 a 14:30 h Timetable: from 13:00 to 14:30 h
election de boissons comprise : de 20:00a 21:30 h from 20:00 to 21:30 h

Drinks selection included :



