
 

                                             
Al migdia, cap de setmana i festius 

A mediodía, fines de semana y festivos 
À midi Week-end et férié 

 Lunch times, weekends and bank holidays  
 

 

ENTRANTS A COMPARTIR / ENTRANTES A COMPARTIR 
ENTRÉES À PARTAGER / STARTERS TO SHARE 

 
El nostre tàrtar / Nuestro tàrtar / Notre tartare / Our tartar 

 
Alberginia thai amb pernil ibèric, burratina, tomata i orenga 

Berenjena thai con jamón ibérico, burratina tomate y orégano 
Aubergine thai aux au jambon ibériqu , petite burrata, tomate et  à l'origan  

Aubergine thai with Iberian cured ham, small burrata, tomato and oregano 
 

Crustacis i mol·luscs / Crustáceos y  moluscos  
Crustacés et mollusques / Crustaceans and molluscs 

 
SEGONS/ SEGUNDOS /  PLATS / MAINS 

 
Arròs caldós Mariner (mín. 2 pers.) / Arroz caldoso Marinero (mín. 2 pers.) 

Riz bouillon à la marinière (min. 2 p.) / Rice broth à la mariniere (min. 2 p.) 
 

Arròs rostit de xipirons i costella especiada 
Arroz asado de chipirones y chuleta especiada 

Riz rôti aux encornets et côte de porc épicé  
Roasted rice with small squids and spicy pork rib   

  
Fideuà / Fideuá / Fideuà / Fideuà 

 
Peix de costa al forn o a planxa / Pescado de costa al horno o a la plancha 

Poisson frais au four ou grillé / Fresh coast fish baked or grilled 
 

Entrecot de vedella a la brasa amb bunyols de patata, piquillos i portobello 
Entrecot de ternera a la brasa con buñuelos de patata, piquillos y portobello 

Entrecôte de bœuf grillé, beignets de pomme de terre, poivrons del piquillo et champignons portobello   
Grilled veal entrecote, potatoes fritters, piquillo Peppers and portobello mushrooms   

 
POSTRES 

 
Pastisset de mató i maduixa en textures / Pastelito de requesón y fresas en texturas  

Petit gâteau au fromage blanc et fraises en textures  
Milk curd little cake and strawberries in textures  

 
La nostre cookie de xocolata negra / Nuestra cookie de chocolate negro 

Notre cookie au chocolat noir  / Our black chocolate cookie 
 

Crema catalana /  Crema catalana / Crème catalane / Catalan custard 
 

Suquet de fruites / Macedonia de frutas / Salade de fruits frais / Fresh fruit salad 
 

Gelats i sorbets / Helados y sorbetes / Glaces et sorbets / Ice-cream and sorbets 
 

MENÚ SANT ROC 44€ 
Taula completa i mínim 2 persones 
Mesa completa y mínimo 2 personas 
Table complète i mín. 2 personnes 
Full table and mín. 2 people 

 


