
Taula completa i mínim 2 persones 
Mesa completa y mínimo 2 personas  
Table complète et minimum 2 personnes 
Full table and 2 people minimum  

 

Cap de setmana i festius 
Fines de semana y festivos 
Week-ends and bank holidays 
Week-end et feriés 

   

Més Informació 
Más información 
More information 
Plus information 

   

 

                                             
 

 

ENTRANTS A COMPARTIR / ENTRANTES A COMPARTIR 
ENTRÉES À PARTAGER / STARTERS TO SHARE 

 

El nostre tàrtar / Nuestro tàrtar / Notre tartare / Our tartar 
 

Saltat de botifarra, xipirons i rossinyols amb parmentier trufada 
Salteado de butifarra, chipirones y rebozuelos con parmentier trufado 

Sauté de botifarra, encornets et girolles avec parmentier truffé 
Sautéed sausage, baby squid and chanterelles with truffled parmentier 

 
Crustacis i mol·luscs / Crustáceos y  moluscos  

Crustacés et mollusques / Crustaceans and molluscs 

 
SEGONS/ SEGUNDOS /  PLATS / MAINS 

 
Arròs caldós Mariner (mín. 2 pers.) / Arroz caldoso Marinero (mín. 2 pers.) 
Riz bouillon à la marinière (min. 2 p.) / Rice broth à la mariniere (min. 2 p.) 

 
Arròs rostit d’ànec, stracciatella de burrata i figues 
Arroz asado de pato, straciatella de burrata e higos 
Riz rôti au canard, stracciatella de burrata et figues 
Roasted rice with duck, burrata straciatella and figs 

 
Fideuà / Fideuá / Fideuà / Fideuà 

 
Peix de costa al forn o a planxa / Pescado de costa al horno o a la plancha 

Poisson frais au four ou grillé / Fresh coast fish baked or grilled 
 

Mini canelons de porc ibèric, albergínia thai a la brasa, moniato i balsàmic d’aranyons 
Mini canelones de cerdo ibérico, berenjena thai a la brasa, boniato y balsámico de arándanos   

Mini cannellonis de porc ibérique, aubergine thaï grillée, patate douce au réduction balsamique de myrtilles   
Mini cannelloni of Iberian pork, grilled Thai aubergine, sweet potato and blueberry balsamic 

 
POSTRES 

 
Mousse crocant d’avellanes, cacauets amb taronja i xocolata 

Mousse crujiente de avellanas, cacahuetes con naranja y chocolate   
Mousse croustillante de noisettes, cacahuètes à l’orange et chocolat   

Crunchy hazelnut mousse, peanuts with orange and chocolate 
 

Brownie, plàtan i caramel / Brownie, plátano y caramelo  
Brownie, banane et caramel  / Brownie, banana and caramel 

 
Crema catalana /  Crema catalana / Crème catalane / Catalan custard 

 
Suquet de fruites / Macedonia de frutas / Salade de fruits frais / Fresh fruit salad 

 
Gelats i sorbets / Helados y sorbetes / Glaces et sorbets / Ice-cream and sorbets 

 

MENÚ SANT ROC 
48,00€  
 


