
 

Més Informació 
Más información 
More information 
Plus information 

   
 

ENTRANTS A COMPARTIR/ENTRANTES A COMPARTIR/ENTRÉES À PARTAGER/STARTERS TO SHARE 
 

El nostre tàrtar / Nuestro tàrtar / Notre tartare / Our tartare 
 

Caneló d’ànec, moniato a la taronja i balsàmic de trompetes 
Canelón de pato, boniato a la naranja y balsámico de trompetas 

Cannelloni de canard, patate douce à l’orange et balsamique de trompettes 
Duck cannelloni, oranged-infused sweet potato and trumpet mushroom balsamic 

 
Crustacis i mol·luscs / Crustáceos y moluscos / Crustacés et mollusques / Crustaceans and molluscs 

 
PLAT PRINCIPAL / PLATO PRINCIPAL / MAIN COURSE 

 
Arròs caldós Mariner (mín. 2 pers.) / Arroz caldoso Marinero (mín. 2 pers.) 
Riz bouillon à la marinière (min. 2 p.) / Rice broth à la mariniere (min. 2 p.) 

 
Arròs rostit de galta de porc, rossinyols i escamarlans 

Arroz asado de carrillera de cerdo, rossinyols i escamarlans  
Riz roti à la joue de porc, chanterelles et langoustines 

Roasted pork cheek rice with chanterelle mushrooms and langoustines 
 

Fideuà / Fideuá / Fideuà / Fideuà 
 

Peix de costa al forn o a planxa / Pescado de costa al horno o a la plancha 
Poisson frais au four ou grillé / Fresh coast fish baked or grilled 

 
Entrecot de vedella amb pastisset de carbassa, ou ferrat i brie trufat 

Entrecot de ternera con pastelito de calabaza, huevo frito y brie trufado 
Entrecôte de bœuf, petit gâteau de courge, œuf au plat et brie truffé 

Beef entrecôte with pumpkin pastry, fried egg and truffled Brie 
 

POSTRES / DESSERTS 
 

Bracet de caramel, xocolata blanca i tè chai amb pera a la vainilla  
Brazo de caramelo, chocolate blanco y té chai con pera a la vainilla 

Roulé au caramel, chocolat blanc et thé chai, poire à la vanille 
 Caramel, white chocolate and chai tea roulade with vanilla – poached pear  

 
Pastisset de xocolata negra, taronja i fruits vermells 
 Pastelito de chocolate negro, naranja y frutos rojos 
Petit gâteau au chocolat noir, orange et fruits rouges  

 Dark chocolate, orange and red berry pastry 
 

Crema catalana / Crema catalana / Crème catalane / Catalan custard 
 

Suquet de fruites / Macedonia de frutas / Salade de fruits frais / Fresh fruit salad 
 

Gelats i sorbets / Helados y sorbetes / Glaces et sorbets / Ice-cream and sorbets 
 
 
 
 

Taula completa i mínim 2 persones / Mesa completa y mínimo 2 personas 
Table complète et minimum 2 personnes / Full table required and minimum 2 persons 

 

 

51,00€ 
Al migdia cap de setmana i festius 

A mediodía fines de semana y festivos 
À midi week-end et férié  

At lunchtime on weekends and public holidays 
 


